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Glace à la noix de coco 

500 ml de lait de coco 
1/2 jus de citron ou de limette 
2 c. à soupe de sucre 
1/3 de boîte de crème de coco * (ou 1 dl de lait condensé sucré) 
Colorant alimentaire bleu 
 
Bien mélanger les ingrédients. 
 
Les verser dans la sorbetière en mouvement. 
 
 
 * la crème de coco est l’équivalent du lait condensé sucré. C’est un 
produit qui convient particulièrement à la préparation des cocktails. 
 
 


