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2 rouleaux de pate
feuilletée rectangulaires
200 g de greubons

1 ceuf battu

Etendre 1 rouleau de péte feuilletée =

Badigeonner avec de I'ceuf battu

Répartir les greubons sur la pate et recouvrir le tout avec la 2éme
rouleau de pate feuilletée.

Presser légérement puis, avec une roulette a patisserie, former les
segments.

Badigeonner avec le reste de |'ceuf battu
Mettre au four 30 minutes a 200 °C.

Détacher les segments selon le tracé de la roulette une fois les taillés
un peu refroidis.



