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Tarte aux Fruits Rouges à 
laCrème Patissière 

Une portion de crème pâtissière (voir fiches cuisine) 
Une barquette de fruits rouges congelés 
Un fond de tarte du commerce 
 
Répartir la crème pâtissière froide sur le fond de tarte. 
 
Disposez les fruits encore légèrement congelés sur la crème pâtissière 
 
Mettre au frais. 
 


